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Lunes 21 de abril -

7h45- Traslado* hasta el Campus de Rabanales. Cérdoba.

8h30 Salida desde Hotel Cérdoba Center (7h45) y Hotel AC Cérdoba (8h)

8h30 Visita al Servicio Central de Apoyo a la Investigacion (SCAI) de la Universidad
de Cérdoba.
Se mostraran los equipamientos de 5 laboratorios: NIR, Protedmica y RMN/XPS, Gendmica,
Microscopia Electrénica y Espectroscopia de Masas, Cromatografia, haciéndose una descripcion
de los equipos, usos y aplicaciones a la innovacién agroalimentaria.

10h30 Salida hacia Montilla.

11h Visita a las Bodegas Pérez Barquero en Montilla.
Visita a la Bodega Pérez-Barquero fundada en 1905. El objetivo de la visita es conocer a una
empresa pionera en la exportacion de vinos generosos, como ejemplo de tradicién e
innovacién. La bodega se encuentra ubicada en Montilla, cuna de la Denominacidn de Origen
Montilla-Moriles. La Bodega ofrecerd una degustacién de vino.

12h30 Regreso a Cérdoba.

13h30 Llegada a Bodegas Campos en Cérdoba.
Visita guiada al restaurante de Bodegas Campos, conjunto de casas y patios populares
cordobeses del siglo XVIII que constituian la antigua bodega de la empresa. La bodega cuenta
con una larga tradicion en la produccién de vinos de Denominacion de Origen Montilla-Moriles
y se encuentra ubicada en el centro histérico de la ciudad de Cérdoba. La empresa ha
participado en la Cétedra de Gastronomia de la Universidad de Cérdoba, asi como en la Escuela
de Hosteleria de Cérdoba. Se ofrecerd una degustacion de vino y un aperitivo de arroz.

16h40 Salida hacia el Edificio de Rectorado.

17h Presentacion de la cooperativa de segundo grado Oleoestepa.
La Sociedad Cooperativa Andaluza Oleoestepa es lider en la comercializacién de aceites de oliva
virgenes extra de Denominacién de Origen Protegida Estepa y pionera en la aplicacion de
nuevas tecnologias. Cuenta con un importante departamento de 1+D+i implicado en todas las
fases del proceso de produccidn, desde el olivar hasta el producto final envasado.

18h30 Traslado al hotel.

* Los desplazamientos se llevaran a cabo en autobus.
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Martes 22 de abril’

7h30 Traslado* hacia el Poligono Industrial Las Quemadas.
Salida desde hotel Cérdoba Center a las 7h30 y Hotel AC Cérdoba a las 7h45

8h Visita al Centro de I[+D de Bodegas Campos en el Pol. Industrial Las
Quemadas. Cérdoba.
Se visitaran las instalaciones del centro de produccién Bodegas Campos, que cuenta con una
zona logistica y una parte formativa y de demostracién gastrondmica.

9h Salida hacia Pozoblanco.

10h30 Visita a la planta de lacteos de la Cooperativa Ganadera del Valle de los
Pedroches (COVAP) en Pozoblanco.
COVAP es la cooperativa agroalimentaria de primer grado lider en Espafia. El objetivo de la
visita es conocer las instalaciones de la planta de lacteos donde se hablard de los avances en
1+D+i con los que cuentan.

12h30 Visita a la planta de ibéricos de COVAP.
El objetivo de la visita es conocer las instalaciones de la planta de ibéricos, donde se mostrara el
proceso de produccidn, asi como los avances en |+D+i con los que cuenta.

14h Degustacién de productos regionales en la Dehesa.

15h Visita a la Dehesa.
La dehesa es un bosque caracteristico del suroeste de la Peninsula Ibérica. Constituye un
sistema sostenible de uso y gestién de la tierra, basado en la explotacién principalmente
ganadera y también forestal, cinegética y agricola, de una superficie de pastizal y monte
mediterrdneo formado principalmente por encinas, quejigos y alcornoques.
El objetivo de la visita es conocer el paisaje y diferentes formas de explotacion sostenible de la
Dehesa.

17h Regreso a Cérdoba.

18h Llegada al hotel.

* Los desplazamientos se llevardn a cabo en autobds.




