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Durante el segundo bimestre del año 2010, el Instituto Interamericano de Cooperación para la 

Agricultura, IICA y la Coordinadora Nacional de las Fundaciones Produce, COFUPRO, unieron 

esfuerzos para ejecutar el Programa de Documentación de Casos de Éxito, bajo un esquema 

metodológico propuesto por el IICA y con la particularidad de centrarse en aquellos que fueron 

señalados como exitosos, por cada una de las Fundaciones Produce estatales. 

 

En el sector agropecuario, con frecuencia la información generada en los procesos de innovación 

en las empresas no ha sido sistematizada, clasificada o valorizada, por lo que consideramos 

importante realizar este trabajo de documentación como una responsabilidad de sistematizar 

información que aporte elementos de análisis sobre los factores que hacen un caso exitoso basado 

en la innovación.  

 

La documentación de casos en el sector agroalimentario mexicano busca mostrar, de manera 

objetiva, los esfuerzos innovadores y los resultados de una empresa o Sistema Producto a partir de 

reconstruir su historia y reflexionar sobre la experiencia tal y como ha ocurrido.  

 

Este es un primer ejercicio de sistematización conjunta, que además de identificar las diversas 

innovaciones implementadas en las empresas del sector, nos permite reconocer la gama de 

actores involucrados en su generación e implementación, señalando de manera tangible, los 

resultados de la aplicación del actual Modelo de Innovación y Transferencia de Tecnología de las 

Fundaciones Produce, en las empresas involucradas en proyectos promovidos por ellas.  

 

Por otro lado, la documentación de experiencias exitosas busca Identificar aquellos factores que 

puedan ser definidos como determinantes de la innovación en las empresas agropecuarias o 

Sistema Producto en México y mostrar indicadores de resultados derivados de las operaciones de 

estas experiencias. Confiamos en que los resultados de esta documentación de casos de éxito, 

generen información que contribuya al desarrollo del sector agroalimentario. 

 

Por último, es importante destacar la participación lograda por las instituciones involucradas en 

este Programa, quienes contribuyeron de manera particular en sus ámbitos de experiencia: la 

COFUPRO, en su papel de coordinación y promoción del Programa con las Fundaciones Produce 

Estatales; cada una de las Fundaciones Produce incluidas en el Programa identificando y 

canalizando los casos a tratar, fungiendo además como importantes gestores con las empresas y 

Sistemas Producto para su involucramiento en el Programa; el IICA quien contribuyó con la 

conceptualización, desarrollo de la metodología para la documentación de los casos y gestión 

central del proceso, la Red de Consultores encargados de la compilación, sistematización y 

redacción de los casos y el Fondo SAGARPA-CONACYT quien hizo posible la ejecución del proyecto 

mediante el financiamiento al Programa. 
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 (C) Instituto Interamericano de Cooperación para la Agricultura (IICA). 2010 

El presente material forma parte de una serie de 59 casos, documentados bajo el Programa de 

Elaboración de Casos de Éxito, auspiciado por el Fondo CONACYT-SAGARPA, la participación de 

COFUPRO e IICA y realizado durante el segundo semestre del 2010.  

El Instituto promueve el uso justo de este documento. Se solicita que sea citado apropiadamente 

cuando corresponda. 

Esté documento está disponible exclusivamente en formato electrónico (PDF) en el sitio Web 

institucional en http://www.redinnovagro.in 
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PRODUCCIÓN DE CHILE SECO MIRASOL 

 

1. PRESENTACIÓN 

El chile (Capsicum annum); es de origen Mexicano y signo de la identidad Nacional1. 

 

Los integrantes de la empresa, άProductores de Chile del Valle del Nazas, S. P. R. de R. [Φέ, se 

caracterizan por ser emprendedores, con visión y compromiso, desde la mejora de sus procesos, 

hasta el aumento de su participación en mercados globales para enfrentar con éxito las nuevas 

exigencias de los consumidores. Son productores ejidatario y del sector social ubicados en el ejido 

25 de Diciembre, del municipio de Nazas, estado de Durango. 

 

Son considerados por la Fundación Produce Durango, A. C., como un verdadero caso de éxito en el 

sector agroalimentario, de producción de chile en el estado de Durango; porque, en el corto 

tiempo que tienen con su empresa, los distingue su perseverancia, arraigo y responsabilidad, 

corresponsabilidad, así como su alto grado de adopción de innovaciones en sus procesos 

productivos y de organización aspecto que les han permitido incrementar sus ingresos. 

 

La importancia socioeconómica y de competitividad del cultivo, es considerada de alta prioridad 

para el Estado en la Agenda Técnica de Innovación y Transferencia de Tecnología de la Fundación 

Produce Durango, A. C.; la cual promueve la diversificación y reconversión de la producción para 

mejorar las condiciones de los integrantes de la sociedad rural, para enfrentar los retos 

comerciales y de competitividad. 

 

En la región Lagunera de Coahuila y Durango, se tienen cuantificadas actualmente 600 hectáreas 

bajo el concepto de agricultura protegida, principalmente para producción de tomate de 

exportación. De esta superficie, 430 hectáreas se explotan con casa sombra o bioespacios, y 170 

hectáreas con invernaderos; de estas últimas, 15 hectáreas se usan para la producción de plántula 

de tomate y chile para trasplante, las cuales surten principalmente al sector privado y en menor 

medida al sector social. Estas plántulas han tenido problemas con enfermedades fungosas y 

virosas en dos niveles: de semilla de origen y de cultivo en el campo, como Fusarium, Phytophtora, 

Mosaico del Tabaco y Mosaico del Pepino. 

 

En este sentido los productores del Valle de Nazas, han implementado  una serie de innovaciones 

que les permitan solucionar este problema. Para efecto de este caso, se considera la clasificación 

de innovaciones sugerido por el Manual de Oslo (2005), para el análisis de las innovaciones 

adoptadas por la organización de productores. 

                                                           
1 Servicio de Información Agroalimentaria y Pesquera. 2010 
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Los criterios considerados son de proceso, producto, mercadotecnia y organización, como lo 

observamos en el cuadro 1. 

Cuadro 1. Clasificación de las innovaciones en el caso Productores de chile del Valle del Nazas, S. P. 

R. de R. L. 

     Innovación de Proceso  Innovación de 
Producto  

Innovación de 
Mercadotecnia  

Innovación de 
Organización  

1.- Producción de plántula bajo 
invernadero. 

¶ Desinfección de charolas 

¶ Preparación de sustrato 
para siembra 

¶ Manejo agronómico  

¶ Riego por aspersión 

¶ Solución nutritiva 
 

2. Trasplante de plántula en 
campo 
¶ Plántula con cepellón 
¶ Desinfección de plántula  
¶ Alta densidad de plantación 
¶ Manejo integrado de plagas 

y enfermedades 
 

3. Fertilización balanceada y por 
etapa fenológica 

 1. Atención a nichos 
de mercado Nacional 
y regional.  

 1. Oferta de servicios y 
tecnificación para el 
deshidratado de chile.                                                    

Fuente: Elaboración propia, con datos de Productores de chile del Valle del Nazas, S. P. R. de R. L. 

 

En la empresa productora de chile, se han adoptado una serie de innovaciones de proceso, de 

comercialización y de organización, las cuales se analizan en el mapa de innovaciones, 

considerando cada una de sus etapas productivas identificadas, las cuales, se muestran a 

continuación: 

 

¶ Producción de plántula en invernadero 

¶ Preparación del terreno 

¶ Plantación en campo 

¶ Desarrollo del cultivo 

¶ Cosecha 

¶ Transformación 

¶ Comercialización 
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Los procesos identificados, muestran gráficamente las fases del proceso productivo del cultivo de 

chile y sus innovaciones adoptadas en el siguiente cuadro. 

 
 

Fuente: Castañeda J. Ángel, conforme Deschamps & Escamilla, 2010, con información proporcionada por Productores 
de chile del Valle del Nazas, S. P. R. de R. L. 

 

 

En el mapa de innovaciones, podemos observar aspectos importantes como la producción de 

plántula bajo condiciones de invernadero; lo cual, es tecnología más compleja que incorpora una 

fuerte inversión y de transferencia de tecnología, altas densidades de plantación en campo, 

etcétera. 

 

Cada una de las innovaciones, es descritas conforme las explicaciones de los productores y de los 

investigadores del INIFAP, involucrados en el desarrollo de la innovación y aplicación en la 

empresa. 

 

El Modelo de Gestión de la Innovación, identificado en la empresa productora de chile, muestra 

que la participación e interacción en la atención de la demanda de investigación y transferencia de 

tecnología, el INIFAP-CENID-RASPA, es el actor principal, ya que no hay participación de otras 

instituciones vinculadas a la generación de conocimiento. 
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El siguiente diagrama, muestra como se presenta la demanda de investigación y de transferencia 

de tecnología para la gestión de innovación, la generación, desarrollo y difusión de las 

innovaciones, y como se transfiere la tecnología a las empresas para su implementación en el 

proceso productivo. 

 

 
 

La adopción de innovaciones en el sistema productivo de la empresa Productores de Chile del 

Valle del Nazas, S. P. R. de R. L., presenta resultados tangibles; por lo tanto, se esquematizan en el 

siguiente diagrama los impactos obtenidos. 
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Fuente: Castañeda J. Ángel, conforme Deschamps & Escamilla, 2010, con información proporcionada por Productores 

de chile del Valle del Nazas, S. P. R. de R. L. 
 

Una parte importante en la gestión de innovación, son la red de actores institucionales que 

contribuyen al desarrollo de capacidades de la empresa productora de chile, los cuales, se 

identifican en el diagrama siguiente: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Castañeda J. Ángel, conforme Deschamps & Escamilla, 2010, con información proporcionada por Productores 
de chile del Valle del Nazas, S. P. R. de R. L. 
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2. ANTECEDENTES 

México es uno de los principales productores de chiles en el mundo. El consumo de chiles por 

persona es mayor al consumo de arroz y de papa. En 2009 se registró un consumo per cápita de 15 

kilogramos. Esto representa un incremento del 17.6% de 1980 a la fecha. El chile verde sigue 

siendo, junto con el maíz y el frijol, una importante fuente de alimentación para la población.  

 

Además de la innegable presencia en el consumo diario del mexicano, el cultivo es importante por 

el valor que aporta a la producción agrícola de las regiones involucradas, porque genera ingresos 

competitivos para los productores y porque la cosecha abarca alrededor de 150 jornales por 

hectárea en zonas de riego. La creación de empleos es reflejo de un impacto social positivo; un 

impacto que trasciende las fronteras de México2. 

 

El cultivo de chile que la empresa άAsociación de Productores de Chile del Valle del Nazas, S. P. R. 

De R. L.έΣ produce, es comúnmente conocido como Mirasol en su estado verde y su nombre 

común seco es Guajillo.  

 

Se trata de un chile que es muy utilizado en México, sobre todo en su estado seco y conserva una 

de las características propias de las especies silvestres: la del fruto creciendo viendo hacia arriba, 

de ahí su nombre común de mirasol, aunque en algunas variedades puede colgar, sobre todo las 

de gran tamaño. Tiene un sabor particular por sus características como su aroma y carnosidad y se 

utiliza para elaborar moles, adobos y salsas, se caracteriza por tener un picor de 2,500 a 5,000 

unidades Scoville3. 

 

CARACTERÍSTICAS 

 

Aunque muestra una serie de características distintivas como: aroma, piel lisa y gruesa y 

carnosidad, se trata de un tipo de chile con una amplia variedad de tamaño (puede ser bastante 

largo y generalmente se considera que entre más chico el chile mayor picor).  Su forma puede ser 

alargada, cilíndrica, chata o puntiaguda.  Según el grado de maduración que tenga el chile puede 

variar su color, y va desde el rojo vivo, cuando es fresco, a un tono guinda una vez que se ha 

secado. 

 

 

 

                                                           
2
  Servicio de Información Agroalimentaria y Pesquera. 2010 

3
 Sistema que permite medir el picante en los chiles. Una unidad Scoville es una medida de capsaicin (la sustancia 

química responsable por la sensación del picante) 
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OTROS NOMBRES 

¶ Fresco: Puya, mirasol, mira para el cielo, la blanca 74, real mirasol y parrado. 

¶ Seco: Guajillo, costeño, puya, Catarina, canica y cascabel 

 

Fuente: Elaboración propia 

El chile se relaciona también con algunos efectos medicinales: aumenta el número de calorías 

quemadas durante la digestión, reduce los niveles de colesterol, es un anticoagulante y se le 

asocia con cualidades antioxidantes. Tradicionalmente se usa como infusión para el asma, la tos, el 

resfriado; como analgésico en casos de artritis, como antiinflamatorio; incluso tiene propiedades 

para combatir el cáncer de próstata4. 

 

El chile se adapta a diferentes tipos de suelo, pero se desarrolla mejor a profundidades de 30 a 60 

centímetros y en suelos franco arenosos, franco limosos o franco arcillosos, con alto contenido de 

materia orgánica. Para favorecer su desarrollo es recomendable un pH superior a 5.5 grados de 

acidez. El pH es determinante para la asimilación de nutrientes, entre ellos el nitrógeno, vital para 

el cultivo y presente en algunos tipos de fertilizante. 

 

Uno de los factores limitantes del rendimiento del cultivo en esta región; son las plagas, las cuales 

ocasionan pérdidas directas, sin embargo, el mayor riesgo es debido a la transmisión de 

enfermedades provocadas por virus y fitoplasmas. Las principales especies de insectos vectores 

son: pulgones, mosquita blanca de la hoja plateada, paratrioza o salerillo y los trips, los cuales 

pueden provocar pérdidas totales al cultivo. Ramírez, D. M., et al. 2009. Para evitar o disminuir la 

presencia de este tipo de virus es conveniente mantener el cultivo libre de insectos vectores o 

trasmisores de estas enfermedades como son Mosquita blanca, Paratrioza y Pulgones 

principalmente. 

                                                           
4
 Servicio de Información Agroalimentaria y Pesquera. 2010 
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Otro factor que ha provocado serios problemas en la productividad del cultivo, es la presencia de 

enfermedades causadas por hongos y virus. En la región de Nazas, Durango, se han identificado; 

virus mosaico del pepino, virus jaspeado del tabaco, virus mosaico del tabaco, virus mosaico de la 

alfalfa, virus moteado del chile; estas enfermedades virosas son provocadas principalmente por 

pulgones y el virus de la marchitez manchada del tomate transmitida por trips. 

 

Marchitez (Damping off), enfermedad también conocida como secadera o marchitez permanente, 

están involucrados varios hongos: Phytophtora spp., Fusarium spp., Rhizoctonia solani y 

Macrophomina spp.  

 

La cenicilla (Leveilula taurica), se presenta en días cálidos con temperaturas de 30o C y noches 

húmedas con temperaturas por debajo de los 25o C. 

 

Estas enfermedades son sumamente agresivas, pudiendo provocar desde la pérdida del 50% hasta 

la totalidad de la cosecha. (Chew, M. Y. I., et al. 2009). 

 

 

2.1. ASOCIACION DE PRODUCTORES DE CHILE DEL VALLE DE NAZAS, S. P. R.  

La empresa productora de chile considerada como un caso de éxito a nivel estado por la 

Fundación Produce Durango, A. C., es una Sociedad de Producción Rural, de Relaciones Limitadas, 

está representada por los señores; Ricardo Rosales Reyes, Mario Ramírez A. y José Sarmiento S.; 

Presidente, Tesorero y Secretario del Consejo de Administración, respectivamente. Fue creada el 

26 de noviembre de 2003, con el objetivo primordial de establecer estrategias de desarrollo 

económico, de producción y comercialización de chile ancho verde y seco de la variedad Mirasol. 

Está integrada por 55 socios, de los ejidos; 25 de Diciembre, Lázaro Cárdenas, La Perla, Paso 

Nacional, Eufemio Zapata, Benito Juárez, Agustín Melgar y Nazas. Esta última corresponde a la 

cabecera municipal. El nombre de la sociedad: Productores de Chile del Valle del Nazas, Sociedad 

de Producción Rural,  de Relaciones Limitadas, con domicilio conocido, en el ejido 25 de 

Diciembre, del municipio de Nazas, estado de Durango, México.  

 

Actualmente, la empresa proporciona servicios de proveeduría de insumos, transformación del 

producto (chile seco) y de la comercialización; además, cuentan con capacidad instalada de 

almacenamiento de 300 toneladas y de deshidratado de chile de 1200 toneladas por ciclo  

productivo, para atender a los productores regionales que no están asociados.  Su objeto social es; 

la producción, comercialización, industrialización, gestión, mediación, compra, venta, importación, 

exportación, comisión, consignación, manufactura y maquila de toda clase de frutas y hortalizas 
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frescas, procesadas, enlatadas, deshidratadas y congeladas, así como todo lo inherente con la 

agricultura y floricultura y en desarrollo de sus asociados. 

 

Entre los servicios que otorga la empresa productora de chile a sus asociados, en materia de 

transformación, es la deshidratación de chile mirasol; mediante la cual, le dan un valor agregado a 

su producto. Cuentan con una maquina deshidratadora de última tecnología, la cual consiste en 3 

túneles, turbinas para generar el aire y quemadores de gas. La capacidad instalada es de 1200 

toneladas.  

 

La empresa Productores de Chile del Valle del Nazas, S. P. R. de  R. L., está integrada, por 

productores del medio rural, ejidatarios y personas físicas, dedicados ampliamente a la producción 

de chile. Cuentan con 120 hectáreas para este cultivo, su rendimiento promedio considerando la 

adopción de innovaciones es de 4.0 toneladas de chile seco; su producción de 480 toneladas de 

producto en seco les redituó una cantidad de 22.6 millones de pesos.  

 

El estado de Durango, como uno de los principales productores de chile en México, se encuentra 

en una zona considerada especializada en la producción de chile para consumo directo o a la 

industria de proceso, mediante alta tecnología adecuada; estas zonas por lo regular tienen buenos 

rendimientos y productividad en base a la adopción de innovaciones, además de que cuentan con 

condiciones ambientales adecuadas y canales de comercialización.  

 

Cabe destacar, la participación de los actores principales en la Investigación y Transferencia de la 

Tecnología: el INIFAP-CENID-RASPA; el cual, a través de sus investigadores Dr. Miguel Agustín 

Velásquez Valle, Dr. Jesús Arcadio Muñoz Villalobos, y M. C. Hilario Macías Rodríguez, quienes 

comprometidos con el medio rural, han aportado un significativo número de innovaciones a través 

de la investigación, para mejora de la producción, la productividad y rentabilidad de la actividad. 

La presencia de la Fundación PRODUCE Durango, A. C., obedece a la demanda solicitada del grupo 

de productores de mejorar su sistema de producción, en cuanto a la utilización de plántula de 

mayor vigor y sanidad; ya que, las zonas productoras de chile, se encuentran infestadas por 

enfermedades fungosas y virosas a nivel semilla de origen y a nivel de cultivo de campo, como 

Fusarium, Phytophtora, Mosaico del tabaco y Mosaico del pepino. 

 

Como empresa aun no tienen definidos su misión y visión. Sus valores: orden, limpieza, seguridad, 

honestidad, responsabilidad, corresponsabilidad, servicio y trabajo en equipo. 
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2.2. Estructura orgánica  

 

  
Fuente: Productores de Chile del Valle del Nazas, S. P. R. de R. L. 

 

 

2.3. Situación de mercado actual. 

Los estados con mayor capacidad de producción son, Chihuahua, Zacatecas, San Luis Potosí, 

Jalisco, Durango y Michoacán. Entre los años 2000 y 2009, el consumo aparente promedió un 

millón 584 mil toneladas; no obstante, en 2008 y 2009 se situó por debajo del promedio. Lo 

anterior no significa que la producción haya disminuido sino que la demanda internacional del 

cultivo mexicano creció considerablemente: en 2000 se exportó una de cada diez toneladas; 

actualmente se exportan cuatro. 

 

La superficie cosechada registra una tasa media anual de crecimiento de -0.4% en el periodo de 

2000-2009. Pasó de 145 mil 674 hectáreas en 2000 a 140 mil 424 hectáreas en 20095. 

 

La producción de chiles secos tiene tres destinos principales, el consumo directo, para la 

producción de moles y salsas, y para la producción de colorantes. Cada uno de estos tiene su 

propio sistema de comercialización. La proporción de la utilización en cada forma está en función 

de la cantidad de chile producido, ya que cuando hay grandes volúmenes de producción, el 

consumo industrial de chile seco es considerablemente mayor que cuando la producción de chile 

es baja, sin embargo, se puede considerar que en un año en que la producción es normal, cerca 

del 50% del chile producido se destina al consumo directo y a la preparación de moles, y 

corresponde a los chiles de primera y segunda calidad, mientras que el 50% restante, que se 

compone de chiles de mala calidad, se destinan al consumo industrial para la elaboración de salsas 

y moles.  

 

 

                                                           
5
 Un panorama del cultivo de chile. Servicio de Información Agroalimentaria y Pesquera. 2010 
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3. CARACTERIZACIÓN DE PRODUCTORES EN LA EMPRESA 

La empresa, Productores de Chile del Valle del Nazas, S. P. R. de R. L., está constituida por 55 

productores, ejidatarios y del sector social; de  los municipios: 25 de Diciembre, Lázaro Cárdenas, 

La Perla, Paso Nacional, Eufemio Zapata, Benito Juárez, Agustín Melgar y Nazas; son productores 

rurales, del sector agrícola, con edades entre los 35 y 54 años. Su ámbito de influencia territorial 

es regional; su cercanía con la Región Lagunera (Torreón, Coah., Gómez Palacio y Lerdo, Dgo.) les 

facilita la incursión en los mercados para adquisición de insumos y venta de productos. 

 

4. DESCRIPCIÓN DEL TERRITORIO 

4.1. UBICACIÓN6 

La región de producción de chile en el estado de Durango, se encuentra principalmente en los 

municipios de: Poanas, Vicente Guerrero, Nombre de Dios, Nazas y San Juan del Río. 
 

La Asociación de Productores de Chile del Valle del Nazas, S. P. R., localizan al noroeste del estado 

de Durango en las coordenadas 25o 13  ́34´´ de latitud norte y 104o 06  ́39´´ longitud oeste; a una 

altura de 1,250 metros sobre el nivel del mar. Limita al norte con los municipios de San Luis del 

Cordero, Mapimí y San Pedro del Gallo; al oriente con el de Lerdo; al sur con los de Cuencamé, San 

Juan del Río y Peñón Blanco; y al poniente con el de Rodeo. Se divide en 42 localidades de las 

cuales las más importantes son: Morteros, Santa Bárbara, Agustín Melgar, San Isidro y Paso 

Nacional.   

Ubicación territorial de la empresa productora de chile 

 

 

 

 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Elaboración propia con datos del INEGI 

                                                           
6
 Enciclopedia de los municipios de México, Durango 
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4.2. CLIMA7 

El clima característico del municipio es tanto el templado subhúmedo como el seco o estepario. La 

temperatura media anual es de 20.80 C. La precipitación media anual es de 300 milímetros. La 

evaporación media anual es de 1,965.50 milímetros. La primera helada se registra en el mes de 

octubre y la última en el mes de marzo.  

 

4.3. FLORA8 

La vegetación que abunda, son los matorrales y mezquites, en la parte del valle del río Nazas 

abundan árboles silvestres como los álamos, sabinos, sauces; de la misma manera en los terrenos 

de cultivo sobresale el nogal.  

4.4. HIDROGRAFIA9 

El municipio de Nazas, económicamente depende mucho o en un muy alto porcentaje del río que 

lleva su mismo nombre conocido también por la gran productividad de sus aguas; hace su 

recorrido de poniente a oriente, al penetrar en este territorio el río corre por una cañada estrecha 

hasta la desembocadura del Arroyo de Covadonga, en donde comienza el gran valle agrícola con 

tierras planas que se extienden sobre su propio lecho.   

 

El río Nazas, se abastece de la Presa Lázaro Cárdenas la cual regula su flujo de acuerdo a sus 

necesidades de la programación agrícola y almacena sus sobrantes en la Presa Francisco Zarco 

para de ahí hacer una nueva programación de flujo hacia la región lagunera.   

Principalmente tiene dos grandes avenidas que duran aproximadamente tres meses cada una;  

Una al inicio de la primavera y la otra en verano.  

 

4.5. SUELO 

El municipio está constituido por suelos de tipo fluvisol, luvisol, feozem; la mayor parte del suelo 

tiene uso agrícola tanto de riego como de temporal y las regiones montañosas son altamente 

productoras de orégano. La tenencia de la tierra corresponde en un gran porcentaje al ejido y una 

mínima parte es propiedad privada.  

 

 

                                                           
7
 Enciclopedia de los municipios de México, Durango 

8
 Ídem. 

9
 Ídem. 
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4.6. VIAS DE COMUNICACION10 

 
Cuenta con 314.6 kilómetros de longitud de red carretera, de los cuales 61.8 son de carretera 

troncal federal pavimentada, 40 kilómetros de carretera camino rural pavimentados, 104.0 

kilómetros de caminos rurales revestidos y 108.8 kilómetros de brechas mejoradas. Se puede 

arribar por vía aérea pues existe un campo de aterrizaje.   

 
Las características propias de climatología, que se presentan en la región, así como también los 

tipos de suelo de buena calidad, permiten que el cultivo de chile sea rentable y competitivo, ante 

los mercados potenciales en México.  

Las condiciones de relieve y las características del suelo, la serie de innovaciones adoptadas, el 

clima, el agua disponible, entre otros, son la diferencia de lograr un producto de calidad. 

 

De manera natural, son aparentemente pocas las zonas que reúnen los requisitos de éxito, no 

obstante, la tecnificación, innovación, experiencia y vocación de los productores les ha permitido 

que el cultivo se produzca con altos estándares de calidad. 

 

De primordial importancia reviste la infraestructura carretera con que se cuenta, ya que, facilitan 

en gran medida la comercialización del producto. En este aspecto, se tiene conexión con los 

estados de Coahuila, Zacatecas, San Luis Potosí, Monterrey y Chihuahua; estados potenciales en el 

área comercial de productos agropecuarios.  

 

5. PAPEL DE LA FUNDACIÓN PRODUCE EN EL CASO 

La Fundación Produce Durango, A. C., como un eslabón articulador dentro de la cadena 

agroalimentaria tiene como propósito fundamental, el apoyar a los productores, en las actividades 

de generación, validación y transferencia de tecnología y contribuir al desarrollo científico y 

tecnológico del sector agropecuario, acuícola y forestal del Estado, así como a la capacitación de 

recursos humanos, para fortalecer las actividades de investigación y desarrollo tecnológico; 

además de coadyuvar a identificar y caracterizar los problemas tecnológicos del sector 

agropecuario, forestal y acuícola de la entidad y encauzar la solución de ellos mediante acciones 

de generación, validación y transferencia de tecnología, considerando el manejo óptimo y la 

conservación de los recursos naturales. 

 

La participación de dichos productores y eslabones de las cadenas productivas de Durango, en la 

opinión y toma de decisiones en las propuestas de solución de sus propias necesidades más 

                                                           
10

 Enciclopedia de los municipios de México, Durango 
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apremiantes en lo que respecta a investigación y transferencia de tecnología, ha sido actualmente 

un principio fundamental en la misión de la Fundación Produce Durango, A.C. 

 

 
Fuente: Hacia la Consolidación de un Sistema Mexicano de Innovación Agroalimentaria, Deschamps & Escamilla, 2010 

 

La estrategia de Gestión de la Innovación de la Fundación Produce Durango, A. C., es crear cadenas 

de valor con la incorporación de innovaciones tecnológicas a los sistemas producto, a las 

organizaciones de productores y demás actores de las cadenas agroindustriales.  

 

El apoyo a la empresa productora de chile, en la  transferencia de tecnología; inicio en el año 2005 

y concluyo en el 2008, con resultados tangibles en la producción, productividad y rentabilidad de 

las actividades propias del cultivo de chile en campo. 

La Fundación Produce Durango, A. C., fue promotora de la gestión de innovación, aportando un 

apoyo importante para la tecnificación del sistema de producción de plántula de chile, con la 

adquisición de dos invernadero con capacidad de 300 m2 cada uno, y una inversión de 

$500,000.00, de los cuales los productores aportaron el 25% y el resto la Fundación Produce 

Durango, S. C. 

 

6. PAPEL DE LA COFUPRO 

 

La coordinadora de las Fundaciones PRODUCE (COFUPRO), es un organismo nacional de la 

sociedad civil, que representa y apoya a las Fundaciones PRODUCE, A. C.,  ante diversas 

instituciones públicas y privadas en la generación de los proyectos estratégicos de investigación y 

Transferencia de Tecnología en las cadenas productivas prioritarias del estado. 

 






































































